
WIR PRESSEN DEIN OBST!
Ab einer Menge von mind. 60 kg waschen und 
pressen wir deine Äpfel, pasteurisieren den Saft 
und füllen ihn in 5 oder 10 Liter Bag-In-Boxen ab. 
Du bekommst den fertig abgefüllten Saft von 
deinen eigenen Äpfeln. 
(100 kg Äpfel entsprechen ca. 60 l Saft)
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WAS WIR BIETEN
>	 Wir pressen deine eigenen Äpfel zu 
	 „Naturtrüben Saft“ - pasteurisiert 
	 oder roh, je nach Wunsch.

>	 Garantiert keine Vermischung mit 
	 dem Saft anderer Kunden!

>	 Wir füllen deinen Saft in Bag-In-Boxen  
	 zu 5 oder 10 Liter. In diesen ist der  
	 Saft mindestens ein Jahr haltbar.

>	 Gärmost kann direkt in dein Fass 
	 gepumpt werden.

PRESSTERMINE
>	 Presstermine kannst du von Mitte
 	 September bis November  bei
	 Christian Weissensteiner
	 Tel.: 0664 / 35 088 31 vereinbaren.

ABLAUF
>	 Du lieferst die Äpfel vor dem 
	 vereinbarten Presstermin bei uns 
	 am Genussmosthof an. (Bitte ver 
	 wende zum Transport keine Plastik- 
	 säcke, da der Luftabschluss zu
	 einem Qualitätsverlust führt.)

>	 Je nach gebrachter Menge, kannst  
	 du den fertig abgefüllten Saft 
	 gleich wieder mitnehmen oder  
	 ihn später abholen.

>	 Gerne kannst du den Ablauf vom 
	 Waschen, Mahlen, Pressen und 
	 Abfüllen mitverfolgen.

SO SCHMECKT DER EINKLANG MIT DER NATUR.

WIR KAUFEN 
DEIN OBST!
Du hast noch mehr Äpfel und 
willst uns diese verkaufen?
Nach vorheriger Absprache kau-
fen wir beste Streuobstqualität 
entsprechend unseren Qualitäts-
kriterien (gesund, frisch, reif).

ZEIT FÜR GESCHMACK.


